Programme de formation

QUELQUES INFORMATIONS CHIFFREES

Cette formation a déja été suivie par nombre stagiaires.

L'évaluation de leur satisfaction se monte a nombre %.
(taux de retour de l'enquéte : nombre %)

Le taux de réussite (objectifs atteints) est de nombre .
Le taux de participation est de nombre %.

Document remis au stagiaire avant son inscription Version du 11/10/2021
(Article L 6353-8 du Code du Travail)

OIF REUNION



EEEEEEEEEEEEEEEEE

HYGIENE ALIMENTAIRE

Objectifs

e Reconnaitre les grands principes de la législation concernant la restauration
commerciale et collective

e Etudier les risques a une carence d’hygiéne en restauration

e Mettre en ceuvre les grands principes de I’hygiéne en restauration

Public Durée
Salariés /Demandeurs d’emploi 14H modulable selon la demande
Pré-requis

- . Effectif : 12 apprenants
Savoir lire et écrire

Modalités et délais d’acces

e A la réception de la fiche d’inscription, nous vous contacterons pour vous
confirmer votre inscription et une convention de formation professionnelle,
établie selon les textes en vigueur, vous sera adressée en double exemplaire dont
un a nous retourner signé.

e Dans le cas ou le nombre de participants inscrits serait jugé pédagogiquement
insuffisant, le Centre de Formation se réserve le droit d’annuler ou de reporter la
session. Le délai d’annulation est toutefois limité a 15 jours avant la date prévue
de commencement de la formation. Les places étant limitées nous vous
conseillons de nous retourner ce formulaire d'inscription au plus vite.
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CEMTRE DE FORMATION

Modalités d’évaluation des résultats (ou d’acquisition des

compétences)

Suivi Evaluation :

Questionnaire de connaissances Evaluation de satisfaction en fin de formation
Validation : Attestation de formation avec
n° ROFHYA / DRAAF
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http://www.oif-formation.fr/ :
e Programme
e Taux de participation
e Taux de satisfaction
e Taux d’abandon

Equivalences, passerelles

Suites de parcours

RS898 - Formation spécifique en matiére
d'’hygiéne alimentaire adaptée a l'activité des
établissements de restauration commerciale -
France Compétences (francecompetences.fr)
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